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 ابوالفضل گلشن تفتي: مكاتبه كننده

 مجله علوم كشاورزي ايران
 )٧١٣-٧٢٠ (١٣٨٣، سال ٣، شماره ٣٥جلد 

 
 هاي والنسيا،  اثر تيمارهاي فيزيكي و شيميايي در عمر انبارداري پرتقال

 مارس ارلي و محلي جيرفت 
 

 ٢ و محمدعلي شاه بيك١ابوالفضل گلشن تفتي
  مهندسي كشاورزي بخش تحقيقات فني و،عضو هيئت علمي مركز تحقيقات كشاورزي كرمان، ١

  موسسه تحقيقات فني و مهندسي كشاورزي،عضو هيئت علمي، ٢
 ٢٩/١١/٨٢تاريخ پذيرش مقاله 

 
 خلاصه

 
 آثار تيمارهاي پوشش پلي اتيلن،گرمادرماني و قارچ كش تيابندازول بر روي عمرانباري و فساد سه رقم پرتقال              

ميوه ها پس از برداشت با تيمار  هاي مذكور مورد         .تمورد بررسي قرار گرف   ) مارس ارلي و محلي جيرفت    والنسيا،(
 درصد به   ٨٥-٩٠ درجه سانتي گراد و رطوبت نسبي       ١٠آزمايش قرار گرفته و پس از انتقال به سردخانه در دماي             

هر ماه نيز ميزان    . تيمارها با سه تكرار و در قالب طرح كاملا تصادفي بررسي شدند            .مدت سه ماه نگهداري شدند    
نتايج  . چشايي اندازه گيري شدند   آزمون،ميزان كاهش وزن،فساد و      )TSS( تيتراسيون،مواد جامد محلول   اسيد قابل 

اين تحقيق نشان داد كه ميزان پوسيدگي،كاهش وزن و درصد كل مواد جامد محلول رقم هاي مختلف فوق در                      
زول به تنهايي ميزان پوسيدگي     كش تيابندا  تيمارهاي گرمادرماني و قارچ   . طول نگهداري در سردخانه افزايش يافت     

هايي كه   ها را كاهش داده ولي قادر به حفظ كيفيت ميوه در طول مدت نگهداري نبودند، بطوريكه وزن ميوه                    ميوه
تيمارهايي .كاهش يافت %) ١در سطح   (در آنها از قارچ كش استفاده شده بود، در طول نگهداري بطور معني داري              

گرمادرماني، پوشش  پلي اتيلن و قارچ كش وهمچنين پوشش پلي اتيلن،               كه در آنها از پوشش پلي اتيلن و           
هاي پرتقال   سيليومي در رقم   گرمادرماني و قارچ كش استفاده شده بود علاوه بر اينكه سبب كاهش بيماريهاي پني              

ه هاي در نهايت با در نظر گرفتن هزين      .شدند، بلكه در جلوگيري ازوزن و حفظ كيفيت محصول كاملا  موثر بودند             
نگهداري ارقام مذكور،استفاده از تيمار مركب پوشش پلي اتيلن و قارچ  كش تيابندازول براي افزايش عمر                      

 .نگهداري ارقام پرتقال توصيه شد
 

 پرتقال والنسيا، مارس ارلي و محلي جيرفت، پوشش پلي اتيلن، قارچ كش تيابندازول،               :هاي كليدي  واژه
 گرمادرماني                                 

 
 مقدمه

ضايعات محصولات كشاورزي كه بدلايل متعددي از جمله           
رعايت نكردن اصول صحيح  برداشت، جابجايي، حمل و نقل و             

گيرد از مسايل مهم       نگهداري اينگونه محصولات صورت مي       
ميزان ضايعات در كشورهاي در حال       .آيد كشاورزي به شمار مي   

 ٥٠ت مانند موز و مركبات تا        توسعه و در مورد برخي محصولا      
 ها بوسيله    آلودگي ميوه  ). ١( درصد گزارش شده است        

 

ميكروارگانيسمها در فاصلة زماني بين برداشت تا مصرف آنها در           
مناطق گرمسيري كه دما و رطوبت نسبي محيط بالا است به               

هاي  برخي از قارچها مخصوصا  گونه         . سرعت صورت گيرد    
 ز برداشت مركبات دخالت دارند        در فساد پس ا      ١سيليوم پني

بنابراين استفاده از تيمارهاي شيميايي نظير قارچ كشها         ). ٦،  ٥(
موفقيت اينگونه   .جهت كنترل بيماريهاي مركبات ضروري است      

از قارچ كشها به ميزان آلودگي اوليه ميوه، درجه حرارت، رطوبت           
                                                                                    

1 . Pencillium. SP 
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و و غيره بستگي دارد بطوريكه استفادة توام از تيمار حرارتي               
قارچ كشهايي نظير   . قارچ كش در كنترل فساد موثرتر مي باشد        

تيابندازول و بنوميل در غلظتهاي بسيار پايين داراي خاصيت             
 ).٧(قارچ كشي مي باشند 

با توجه به اهميت مركبات بعنوان يكي از مهمترين                  
محصولات باغي و صادارتي ايران و بمنظور افزايش عمر نگهداري          

در  .ال، تحقيق در اين زمينه ضروري است       و بهبود كيفيت پرتق   
سالهاي اخير توجه بسياري از محققين به نقش تيمارهاي                

آب داغ يا هواي گرم       (غيرشيميايي مانند استفاده از حرارت         
 .در قابليت نگهداري ميوة مركبات معطوف شده است         ) مرطوب

  و دل ريو و       )١٩٨٣(اساس تحقيقات بن يهاشو و همكاران         بر
 درجة  ٣٦-٣٨درماني در دماي      گرما١٩٩٢ر سال    همكاران د 

 ساعت سبب ترميم زخمهاي        ٤٨-٧٢سانتيگراد براي مدت      
ها و كاهش حساسيت آنها به       حاصل از برداشت،كنترل پوسيدگي   

 . سرما گرديده است
 گزارش كردند كه      ١٩٨٩بن يهاشو و همكاران در سال           

م گرمادرماني باعث كاهش آلودگي حاصل از قارچ پني سيليو            
 .شود  در مركبات مي٢ديجيتاتوم

، گزارش نمود كه استفاده از پوشش              )١٩٩٠(ايكرت   
اتيلن نازك و گرمادرماني در كنترل بيماريهاي پني سيليومي          پلي

و جلوگيري از كاهش وزن ميوة ارقام پرتقال والنسيا و واشنگتن            
 .ناول مؤثر است

  تاثير استفاده از قارچ كشهاي        )١٩٩٥(شيرا و همكاران      
ايمازاليل و تيابندازول و نيز غوطه وري محصول در آب گرم را              

بنا به گزارش   . روي ميوة گريپ فروت مورد بررسي قرار دادند         
 درجة  ٢٠آنها، قارچ كشهاي ايمازاليل و تيابندازول در دماي             

سانتيگراد، درصد آلودگي قارچي را بميزان قابل توجهي كاهش           
، غوطه وري  )١٩٩٥(اران  اساس تحقيقات ردو و همك      بر .دادند

 درجه سانتيگراد براي    ٥٣ميوة گريپ فروت و ليمو در آب گرم          
 دقيقه باعث كنترل پوسيدگي و كاهش حساسيت آنها         ٢-٣مدت  

 .به سرما گرديده است
،  پوشش دادن ميوه مركبات در كاهش شدت تنفس                

ها و جلوگيري از       جلوگيري از سرايت بيماريها در بين ميوه          
). ٣،١٠(باشد   به ميوه در طي گرمادرماني موثرمي     آسيب حرارتي   

                                                                                    
2 . Penecillum. digitatum 

، اثرات تيمارهاي مختلف گرمادرماني و پوشش       )١٣٧٦(بيك   شاه
پلي اتيلن را در كاهش ضايعات پس از برداشت ارقام پرتقال                
والنسيا و واشنگتن ناول مورد بررسي قرار داده و گزارش نمود              

رل بيماريهاي  كه پوشش ميوه با پلي اتيلن و گرمادرماني در كنت          
 .باشد ها موثر مي قارچي و جلوگيري از كاهش وزن ميوه

پوسيدگي و اتلاف وزن ميوه بعلت تعرق از جمله عوامل مهم           
 .و محدود كننده براي نگهداري ميوه پرتقال به شمار مي آيند             

كپك هاي سبز و آبي از راه زخمهايي كه در حين برداشت و                 
ود ميوه ها را آلوده مي كنند     حمل و نقل روي ميوه ها ايجاد مي ش       

و در صورتيكه كنترل موثري انجام نشود باعث ضايعات پس از              
برداشت ميوه مركبات قبل از رسيدن به دست مصرف كننده              

بنابراين به منظور حداقل رساندن اتلاف وزن و                .مي شوند
مارس ارلي و محلي       پوسيدگي در سه رقم پرتقال والنسيا،         

 پوشش پلي اتيلن و قارچ كش تيابندازول     اثرات تيمارهاي  جيرفت،
مورد بررسي قرار گرفت و با توجه به ضرورت كاهش مصرف                

در اين تحقيق اثر     سموم شيميايي در كنترل بيماريهاي انباري،      
تيمار دمايي نيز بمنظور افزايش عمر انباري ارقام پرتقال مذكور           

 . است بررسي شده
 

 ها مواد و روش
مارس ارلي، والنسيا و محلي از          ميوة رسيدة پرتقالهاي      

منطقه جيرفت در استان كرمان برداشت و به آزمايشگاه صنايع            
غذايي بخش تحقيقات فني و مهندسي مركز تحقيقات كشاورزي         

ها از نظر وضعيت ظاهري، عاري بودن        سپس نمونه . منتقل شدند 
هاي  از هر گونه بيماري و صدمات پوستي بررسي شده و ميوه              

ها تحت تيمارهاي مختلف پوشش      آنگاه ميوه . يدندسالم جدا گرد  
 ٧پلي اتيلن، قارچ كش تيابندازول و گرمادرماني قرار گرفته و در            

هاي استاندارد مركبات قرار      تيمار مركب با سه تكرار در كارتن        
 درجة  ٣٦-٣٨ روز دردماي     ٣گرمادرماني بمدت    . داده شدند 

 ١٥مت   اتيلن با ضخا     پوشش پلي  . سانتيگراد صورت گرفت    
از تهران تهيه شد و        ) جهت پوشش تكي ميوه ها     (ميكرون  

 ٢ از بازار كرمان خريداري و به ميزان           ٦٠كش تيابندازول    قارچ
طرح آزمايشي مورد استفاده    . در هزار مورد استفاده قرار گرفت      

كاملا  تصادفي بود و ميانگين ها با آزمون چند  دامنه   اي دانكن              
 ١٢ و   ٨،  ٤ دهي، نمونه ها به مدت    پس از تيمار  . مقايسه شدند 
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٨٥-٩٠گراد و رطوبت نسبي      سانتي درجة ١٠دماي   هفته در 
فاكتورهاي مورد ارزيابي در طول مدت           .درصد قرار گرفتند   

نگهداري شامل درصد پوسيدگي ميوه، ميزان كاهش وزن، درصد         
، ميزان اسيديته و آزمايشات       (TSS)كل مواد جامد محلول        

 پوسيدگي ميوه با جداسازي تيمارهاي      درصد). ٤،  ٣(حسي بود   
آلوده به كپكهاي سبز و آبي از ميوه  هاي سالم و شمارش آنها                

ميزان كاهش وزن از طريق تفاوت وزن ميوه ها قبل و          . تعيين شد 
 هفته نگهداري در سردخانه و با فرمول زير           ١٢ و   ٨،  ٤بعد از   

 ).٤(محاسبه شد 
 از نگهداري وزن ميوه قبل-وزن ميوه  پس از نگهداري

 وزن كل ميوه
 ×١٠٠=درصد كاهش وزن

 براي اندازه گيري درصد كل مواد جامد محلول از رفراكتومتر         
 ميوه انتخابي در هر     ١٠ از   Carl Zeiss, Germanyدستي مدل 

 ميلي ليتر از    ١٠براي تعيين اسيديته مقدار     . تكرار استفاده شد  
ر معرف  عصاره ميوه به وسيله سود يكدهم نرمال در حضو              

فنل فتالئين تيتر گرديد و اسيديته بر حسب درصدي از                  
 ).٤(اسيد سيتريك بيان شد

 آزمايشات حسي
 از نظر سفتي و تازگي بافت ميوه،        ( ارزيابي حسي نمونه ها  

 نفر از داوران آموزش  ديده و بر        ١٥توسط  ) قابليت پذيرش كلي  
در اين روش تمام      . انجام گرفت   Rating Testاساس روش    

رها با كد مشخص و بطور همزمان همراه با فرمهايي به                 تيما
اعضاء پانل داده شدند تا تيمارها را بر اساس صفات مذكور                 

 مقياس اندازه گيري در اين فرمها بر مبناي             . بررسي نمايند 
 ٥٠ بود بطوريكه نمرات صفر برابر غيرقابل قبول،                ٠-١٠٠

ارزياب و  سفتي بافت توسط افراد     .  عالي بود  ١٠٠رضايت بخش و   
بر اساس لمس كردن بافت و شادابي آن صورت گرفت بطوريكه            

امتياز بيشتري   تيمارهايي كه داراي بافتي سفت و شاداب بودند،       
پذيرش كلي نيز بر اساس ارزيابي           .به آنها تعلق مي گرفت     

سفتي  مثل طعم و مزه،    (محصول بر طبق خصوصيات كيفي        
وع بصورت  صورت گرفت و نظر ارزياب در مجم           )…بافت و 

 ).٣( پذيرش كلي مشخص شد
 
 نتايج

 ميزان اسيد قابل تيتر و درصد كل مواد جامد محلول عصارة            
 

ارقام پرتقال مارس ارلي، والنسيا و محلي جيرفت در هنگام               
ميزان اسيد  . برداشت در جدول شماره يك آورده شده است           

 .باشد پرتقال مارس ارلي در مقايسه با ارقام ديگر كمتر مي
 

  و درصد كل (TA) ميزان اسيد قابل تيتر -١ول جد
 . رقم هاي پرتقال(TSS)مواد جامد محلول 

درصد 
اسيدسيتريك

درصد كل مواد 
(TSS)جامد محلول

 رقم

 پرتقال مارس ارلي ٥/١٥ ٦/٠

 پرتقال والنسيا ٨/٩ ١٢/١

 پرتقال محلي جيرفت ٤/١٤ ١٤/١

 
ارلي، هاي پرتقال مارس        افزايش زمان نگهداري رقم       با

والنسيا و محلي جيرفت، درصد كل مواد جامد محلول، كاهش            
وزن و ميزان پوسيدگي افزايش، ولي درصد اسيديته كاهش              

 ).٢جدول (يافته است 
ها در پوشش پلي اتيلن و تيمارهاي تركيبي         بندي ميوه  بسته

آن اتلاف وزن را در پرتقالهاي والنسيا ومارس ارلي بطور                  
 پرتقال محلي جيرفت تيمار مركب       چشمگيري كاهش داد و در     

پوشش پلي اتيلن و گرما درماني و همچنين تيمار مركب                 
كش، پوشش پلي اتيلن و گرما درماني در حفظ شادابي و               قارچ

 .تازگي ميوه موثرتر بودند
هاي پرتقال در سردخانه      هفته نگهداري ميوه رقم    ١٢پس از   

و تيمار  بيشترين ميزان پوسيدگي در تيمار شاهد نشان داد              
گرمادرماني در كنترل فساد در پرتقالهاي والنسيا و مارس ارلي و           

قارچ كش  . تا حدودي در پرتقال محلي جيرفت موثر بود             
تيابندازول نيز ميزان پوسيدگي ميوه ارقام پرتقال را بطور قابل            

 .توجهي كاهش داد
 مي توان دريافت كه      ٣ بنابراين  با توجه به جدول شمارة          

قارچ كش و پوشش پلي اتيلن نه تنها در كنترل             تيمار مركب   
پوسيدگي بلكه در كاهش اتلاف وزن ميوة رقم هاي  پرتقال                

 .والنسيا، مارس ارلي و محلي جيرفت مؤثر بوده است
ارزيابـي حسي تيمارها نشان داد كه بافت و همچنين قابليت           ارزيابـي حسي تيمارها نشان داد كه بافت و همچنين قابليت           
 پذيـرش كلـي در تـيمار پوشـش پلـي اتيلن و تيمارهاي مركب              پذيـرش كلـي در تـيمار پوشـش پلـي اتيلن و تيمارهاي مركب              
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كش، پوشش اتيلن و    كش، پوشش اتيلن و      پوشـش پلي اتيلن و نيز قارچ      پوشـش پلي اتيلن و نيز قارچ      كـش و    كـش و       قـارچ  قـارچ 
 مارس ارلي و محلي جيرفت     مارس ارلي و محلي جيرفت       گرمادرمانـي در پـرتقالهاي والنسيا،     گرمادرمانـي در پـرتقالهاي والنسيا،     

تفـاوت معنـي داري با يكديگر نداشته و بيشترين امتياز را بخود             تفـاوت معنـي داري با يكديگر نداشته و بيشترين امتياز را بخود             

  كش هر كش هر   تيمارهاي شاهد، گرمادرماني و قارچ    تيمارهاي شاهد، گرمادرماني و قارچ    . . انـد انـد   اختصـاص داده  اختصـاص داده  
هاي  پرتقال پس    هاي  پرتقال پس      كـدام به تنهايي قادر به حفظ كيفيت ميوه رقم         كـدام به تنهايي قادر به حفظ كيفيت ميوه رقم         

 ).).٤٤جدول شماره جدول شماره (( هفته نگهداري در سردخانه نبودند  هفته نگهداري در سردخانه نبودند ١٢١٢از از 

 
  درجه سانتي گراد ١٠ ميانگين اثر زمان نگهداري بر صفات اندازه گيري شده در رقم هاي مختلف پرتقال كه در دماي -٢جدول 

 اند  درصد نگهداري شده٨٥-٩٠و رطوبت نسبي 
 ١محلولدرصد كل مواد جامد  درصد اسيدسيتريك

  هفته٤  هفته٨  هفته١٢  هفته٤  هفته٨  هفته١٢
 رقم

c ٤١/٠ b ٤٤/٠ a ٥٢/٠ a ٩/١٥ b٤/١٥ cپرتقال مارس ارلي ٢/١٥ 

b ٨٠/٠ b ٨٣/٠ a ٩/٠ a ٧/١٥ b١/١٥ cپرتقال والنسيا ٢/١٤ 

c ٧٧/٠ b ٨٤/٠ a ٩٥/٠ a ٣/١٥ b٨/١٤ cپرتقال محلي جيرفت ١/١٤ 

 درصد كاهش وزن درصد پوسيدگي

  هفته٤  هفته٨  هفته١٢  هفته٤  هفته٨  هفته١٢
 رقم

a ٢/١١ b ٣/٤ c ٨/٢ a ٧ b٥ cپرتقال مارس ارلي ٢/٣ 

a ٣/٧ ab ٨/٣ b  ٢/٢ a ٢/١٠ b٦/٧ cپرتقال والنسيا ٤ 

a ٥/٥ b ١/٢ b ٢ a ٣/٨ b ٢/٥ c پرتقال محلي جيرفت ٢/٣ 

      ١ .TSS           حروفd,c,b,aدرصد نشان مي دهد١ون هاي جدول فوق اختلاف بين فاكتورهاي آزمايشي را در سطح احتمال  در هر كدام از ست. 
 

 . ميانگين اثر فاكتورهاي آزمايشي بر ميزان كاهش وزن و پوسيدگي دررقم هاي مختلف پرتقال-٣جدول 
 پرتقال مارس ارلي پرتقال والنسيا پرتقال محلي جيرفت

 درصد كاهش وزن درصد پوسيدگي درصد كاهش وزن درصد پوسيدگي  كاهش وزندرصد درصد پوسيدگي
 فاكتور آزمايشي

a٤٤/٤ a٢٨/١١ a٢٢ b٦٦/١١ a٥٦/٢٥ bشاهد ٨٩/٧ 
b٧٨/٢ b٤٧/٨ b١ c٦٨/٩ e١ cd گرمادرماني ٣٣/٦ 
c٧٨/١ a١٦/١١ b ١ a٣١/١٤ e١ aقارچ كش ٢٢/١٠ 
c٧٨/١ d٣٥/١ b٢٢/٣ d٤٩/١ c١٠ eپوشش پلي اتيلن ٣٨/١ 

c٧٩/١ c٢/٣ b١ d٢٩/١ e١ e٢٥/١ 
پوشش  قارچ كش و

 پلي اتيلن

c٧٩/١ e٠٤/١ b١١/٢ d٣٦/١ b٢٠ e٢/١ 
پوشش پلي اتيلن و 

 گرمادرماني

c١ e٠٢/١ b١ d١٦/١ d٥٥/٤ e١/١ 
قارچ كش، پوشش 

 وگرمادرماني اتيلن پلي

 . درصد نشان مي دهد١ احتمال  در هر كدام از ستون هاي جدول فوق اختلاف بين فاكتورهاي آزمايشي را در سطحd,c,b,aحروف 
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  ميانگين اثر فاكتورهاي آزمايشي بر كيفيت رقم هاي پرتقال-٤جدول  
 پرتقال مارس ارلي پرتقال والنسيا پرتقال محلي جيرفت

 سفتي بافت قابليت پذيرش كلي سفتي بافت قابليت پذيرش كلي سفتي بافت قابليت پذيرش كلي

 فاكتور آزمايشي

d ٣٣/٥٤ bc٤٦ d٥٣ c٦٦/٤٢ cdef٦٦/٦٠ eشاهد ٦٦/٤٩ 
d٦٦/٥٣ b٥١ c٦٧/٥٧ b٦٧/٤٦ fg٣٣/٥٦ deگرمادرماني ٥٤ 

d٥٠ c٣٣/٤٣ c٦٧/٥٦ b٤٢ efg٦٦/٥٧ fقارچ كش ٣٣/٤٣ 
a٧٤ a٦٦/٧٨ b٦٧/٧١ a٦٧/٧٦ ab٣٣/٧١ aپوشش پلي اتيلن ٧٣ 
ab ٦٦/٧١ a٧٦ ab ٦٧/٧٩ a٦٧/٨١ a٣٣/٧٢ aپلي اتيلن وپوشش كش قارچ ٣٣/٧٢ 

abc٣٣/٧٠ a٧٨ ab ٣٣/٧٦ a٣٣/٨٢ bcd ٦٥ bcوگرمادرماني اتيلن پلي پوشش ٦٦/٦٣ 

abc٧١ a٧٨ ab٣٣/٧٣ a٨٢ abc٦٧ ab٦٦/٦٨ 
قارچ كش، پوشش پلي اتيلن     

 و گرمادرماني
 .دهد  در هر كدام از ستونهاي جدول فوق اختلاف بين فاكتورهاي آزمايشي را در سطح احتمال يك درصد نشان ميf,e,d,c,b,aحروف 
 

 نتايج و بحث
اهداف اين تحقيق براساس مقايسه بين تيمارهاي شيميايي         

هاي والنسيا،   و غيرشيميايي و اثرات آنها بر عمر انباري پرتقال           
گرمادرماني و  . ريزي گرديده است    مارس ارلي و محلي برنامه      

كش تيابندازول به تنهايي ميزان پوسيدگي را در ارقام                قارچ
يج مشابهي در مورد اثر گرمادرماني         نتا. پرتقال كاهش دادند   

توسط شاه بيك و همكاران و همچنين بن يهاشو گزارش گرديده           
قارچ كش تيابندازول در جلوگيري از آلودگي اوليه        ). ٩،  ٢( است

. هاي غيرآلوده تاثير دارد     و نيز تكثير اسپورها در پيرامون ميوه        
ضايعات البته بايد توجه داشت كه موفقيت اين تيمار در كنترل            

به عوامل متعددي نظير ميزان اسپورهاي اوليه، دما، رطوبت و             
كشي بتواند ميزان     زمان بستگي دارد، مثلا  براي اينكه قارچ          

آلودگي را بطور موثري كاهش دهد، لازم است محصول را پس از            
البته زمان استفاده   . ور نمايند  كش غوطه  برداشت در محلول قارچ   

 ساعت از زمان برداشت ميوه تجاوز       ٢٤ كش نبايد حداكثر   از قارچ 
 ).٧(نمايد 

كش  در زمينه كنترل ميزان پوسيدگي بوسيله قارچ               
تيابندازول، نتايج مشابهي توسط گنجي مقدم و همكاران در             

شيرا و   ).٥(رابطه با ميوة ليموشيرين گزارش شده است               
همكاران نيز استفاده از قارچ كش تيابندازول را در كاهش درصد           

در حال   ).١٥(ي قارچي در ميوة گريپ فروت مؤثر دانستند        آلودگ
حاضر نيز از قارچ        كش تيابندازول همراه با كلر براي كنترل كپك           

 )١٦( در مركبات استفاده مي شود    ٣سبز و جلوگيري از فساد ترش     
ميوه را پس از برداشت در        بطوريكه در ايالت فلوريداي آمريكا،     

 )٢٠٠٢(دو و همكاران  ). ١٠( نند ك ور مي       محلول تيابندازول غوطه     
نيز قارچ كش تيابندازول را در كاهش سرمازدگي در ميوة                 

كش  هايي كه با قارچ    از طرفي وزن ميوه   . مركبات مؤثر دانستند  
داري كاهش يافته كه      تيابندازول تيمار شده بودند، بطور معني       

 دورة  نتيجة آن از بين رفتن شادابي و تازگي محصول در طول            
بنابراين تيمار قارچ كش به تنهايي در افزايش          . نگهداري است 

ضمن اينكه تيمار     . باشد عمر نگهداري محصول مؤثر نمي        
سفتي بافت و    (داري بر كيفيت     گرمادرماني نيز اثر نامطلوب معني    

 .هاي مختلف پرتقال داشته است ميوه رقم) قابليت پذيرش كلي
را بخوبي كنترل كرد و     پوشش پلي اتيلن، كاهش وزن ميوه        

سفتي و تازگي ميوه را در همة تيمارها و در هر سه رقم حفظ                 
طبق  ).٢(نمود كه اين نتايج با گزارش شاه بيك مطابقت دارد             

گزارش بن يهاشو و همكاران، پوشش پلي اتيلن باعث افزايش             
كيفيت و بازارپسندي ميوة ليمو شده و مانع از كاهش وزن ميوه             

تيمار مركب پوشش پلي   اتيلن و قارچ كش بر        . )٨(گرديده است   
روي درصد كاهش وزن سه رقم پرتقال مورد آزمايش داراي               

همچنين در تيمار شاهد، بين دو رقم           .تفاوت معني  داري بود   
پرتقال مارس  ارلي و والنسيا از نظر درصد كاهش وزن تفاوت               

ان معني   داري با پرتقال محلي جيرفت وجود دارد بطوريكه ميز           

                                                                                    
3 . Sour rot 



 ١٣٨٣، سال ٣، شماره ٣٥مجله علوم كشاورزي ايران، جلد  ٧١٨

اتلاف وزن در تيمار شاهد و تيمار مركب پوشش پلي  اتيلن و                
قارچ كش در پرتقال محلي جيرفت بيش از ارقام مارس   ارلي و              

نسبت سطح به حجم و طبيعت پوشش سطحي         .والنسيا مي   باشد 
محصول از عوامل مؤثر در اتلاف وزن آن به شمار مي    آيند                  

ه واحد حجم بيشتري    بطوريكه محصولي كه داراي نسبت سطح ب      
پرتقال  ).٧( آب بيشتري بصورت تبخير از دست مي   دهد        باشد،

محلي جيرفت داراي پوستي صاف و نسبتا نازك بوده و ميوه آن             
بنابر اين انتظار مي  رود كه در       .كوچكتر از دو رقم ديگر مي باشد      

همانطور كه  . آب بيشتري را از دست بدهد      طول مدت نگهداري،  
 بيان شد تيمارهاي مركب پوشش پلي اتيلن و           در بخش نتايج  

گرمادرماني؛ قارچ كش و پوشش پلي اتيلن و نيز تيمار مركب              
قارچ كش، پوشش پلي اتيلن و گرمادرماني از نظر كنترل                 
پوسيدگي و كاهش وزن و نيز حفظ كيفيت ميوه در پرتقالهاي             

تايج اين ن . اند والنسيا و محلي جيرفت مؤثرتر از بقيه تيمارها بوده        
با گزارش ايكرت كه اظهار داشت گرمادرماني و پوشش پلي اتيلن          

باعث كاهش پوسيدگي در ميوة ارقام پرتقال والنسيا و واشنگتن           
به نظر مي رسد كه در هنگام       ). ١٣(ناول مي گردد مطابقت دارد    

گرمادرماني در بسته بنديهاي انفرادي نوعي اتمسفر مناسب و            
ها ايجاد مي شود كه باعث التيام ميوه       اشباع از آب در اطراف ميوه      

شده و در اثر تشكيل مواد شبه ليگنين در بافت آسيب ديده از               
در رابطه با   . كند نفوذ ريسة قارچ در بافت ميوه جلوگيري مي          

پرتقال مارس ارلي نيز تيمار مركب قارچ كش و پوشش پلي                
ها بهتر از      اتيلن از نظر كاهش ميزان پوسيدگي در ميوه              

با توجه به تاثير تيمار پوشش       .اي مركب ديگر بوده است     تيماره
پلي  اتيلن و قارچ   كش در كاهش ضايعات پس از برداشت ميوه              
ارقام مختلف پرتقال و همچنين با در نظر گرفتن هزينه                   
نگهداري هركيلوگرم پرتقال محلي، مارس  ارلي و والنسيا كه در           

 ريال  ٣٦٢ل و    ريا ٣١٣ ريال ،  ٣٤٥اين تيمار كمتر وبه ترتيب       
مي باشد بنابراين براي افزايش عمر نگهداري ارقام مذكور،استفاده        

 .از تيمار پوشش پلي  اتيلن و قارچ كش قابل توصيه است
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SUMMARY 
 

The effects of shrinkwrapping, curing and Thiabendazole (TBZ) treatment on the 
storage life as against decay of Valencia, Marsearly and Jiroft local orange varieties 
were investigated. After harvest, oranges undergoing these treatments were transferred 
to cold storage to be kept for 3 months at 10°C and 85-90% relative humidity (RH). The 
treatments were repeated three times in a randomized complete design. Each month,  
quality tests of titratable acidity (TA), total soluble solids (TSS), weight loss, sensory 
evaluation and decay rate were conducted for all treatments. The results showed an 
increasing trend in the incidence of decay, weight loss and total soluble solids (TSS) 
during storage. Curing and Thiabendazole treatment reduced decay but weight loss 
increased. The quality of the fruit was not maintained in Thiabendazole and curing 
treatments. A comination of shrink wrapping and curing; shrink wrapping and TBZ 
treatment and also shrink wrapping, curing and TBZ treatment not only reduced 
Penicillium sp. but also prevented weight loss and was effective in maintaining fruit 
quality. Finally, a combination of shrinkwrapping and TBZ treatment was suggested for 
increasing the storage life of oranges as regards effectiveness, the cost of storage, and 
preparation. 

 
   Key words:Valencia, Marsearly, Jiroft local orange, Shrink wrapping, Thiabendazole,  
                      Curing,Total Soluble Solids, Citric acid, Storage disease,Penicillium rot. 


